
 
 
 
 

Aperitif:  
 

Glas Sekt, wahlweise mit Cassis- oder Pfirsichlikör   € 6.60 
 

Aperol Sprizz, mit Sekt aufgefüllt      € 6.60 
 

Ramazotti Rosato, mit Tonic aufgefüllt     € 6.60 
 

Hugo, Holundersirup mit Sekt aufgefüllt     € 6.60 
 

Lillet Blanc mit Schweppes Wildberry     € 6.60 
 
 
 

Suppen: 
 
 

Rinderkraftbrühe mit Leberknödeln      € 6.-- 
 
Pfifferlingrahmsuppe mit Croutons      € 9.-- 
 
 

Saisonales, Salate und vegetarische Gerichte: 
 
 

Gemüse in veganer Thai - Kokos – Currysauce und Basmatireis € 13.50 
 

Pasta mit frischen Pfifferlingen in Sahnesauce,  
mit Grana Padano und frischen Salaten     € 19.50 
 

Kaiserschmarrn mit Mandeln und Apfelkompott   € 12.- 
 

Gemüse-Kartoffel-Gratin mit Emmentaler überbacken  € 12,-  
 

Frische Blattsalate mit gebratener Hähnchenbrust und Toast  € 13.50 
 

Frischer Sommersalat mit Räucherlachs, Meerrettich und Rösti € 13.50 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



Fisch: 
 

„Fish ‘n Chips“ Rotbarschfilet gebacken mit Pommes frites,  
hausgemachter Aioli und frischen Salaten     € 15.50 
 
Zanderfilet „Müllerin Art“ in Butter gebraten,  
dazu Petersilienkartoffeln       € 19.90 
 

Empfehlungen des Tages: 
 

Sauerbraten mit Knödel und frischen Salaten    € 15,50 
 

Hirschbraten in kräftiger Burgundersoße mit Pilzen  
und Preiselbeeren, dazu Knödel und frische Salate   € 17.90 
 

Geschnetzelte Hühnchenbrust mit saisonalem Gemüse 
in pikanter Thai - Kokos – Currysauce dazu Basmatireis  € 16.90 
 

Rumpsteak vom bayrischem Jungrind medium gebraten  
mit Whiskey Pfeffersauce, Kartoffelbällchen und frischen Salaten € 27.- 
 

Wilder Mann Burger – 250g Rindfleisch Patty, Salat, Tomate, Gurke, 
Zwiebeln, hausgemachte Burgersauce, dazu Pommes frites  € 16,- 
 

Schweineschnitzel „Wiener Art“ mit Pommes frites und Salaten € 13.80 
 

Cordon bleu vom Schwein mit Pommes frites und Salaten  € 15.50 
 

„Schweizer Leckerli“ Schweinefilet mit frischen Champignons 
in Sahnesoße, Spätzle und Käse überbacken dazu Salatteller  € 19.50 
 

Schweinefilet mit frischen Pfifferlingen in Sahnesauce  
mit hausgemachten Spätzle und frischen Salaten    € 24.- 
 

Unsere Dessertempfehlung 
 

Windbeutel mit Sauerkirschen, Sahne und Vanilleeis   € 6.90 
 

Kleiner Kaiserschmarrn mit Vanilleeis und Sauerkirschen   € 9.50 
 

Apfel- oder Topfenstrudel mit Vanilleeis und Sahne   € 6.50 
 

Schokoladen Soufflé mit flüssigem Kern, Vanilleeis,  
Karamellsoße, Sahne und Nüssen      € 8.50 


